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no.A01 : 45 thb.

(เลือกปูนาน่ึง หรอืปูนาดอง)
add crab

(choose cooked crab or salted crab)

ปูนา
no.A02 : 195 thb.

(เลือกกุ้งดอง หรอืกุ้งลวก)
add shrimp

(choose cooked shrimp or salted raw shrimp)

กุ้ง

no.A03 : 285 thb.

add salted raw blue crab

ปูมา้ดอง
no.A04 : 550 thb.

add salted raw sea crab with roe

ปูไข่ดอง

no.A05 : 135 thb.

add moo yor (vietnamese sausage)

หมูยอนึง่
no.A06 : 30 thb.

add salted egg

ไข่เค็ม

no.A07 : 50 thb.

add century egg

ไข่เยีย่วมา้
no.A08 : 465 thb.

add raw salmon

แซลมอนสด

no.A09 : 195 thb.

add cooked squid

ปลาหมกึลวก
no.A10 : 250 thb.

add cockle

หอยแครง

no.A11 : 120 thb.

add mussels / or oyster

หอยแมลงภู่ / หอยนางรม
no.A12 : 100 thb.

add pickled squid / or jelly fish

ปลาหมกึกรอบ / แมงกะพรนุ

รายการเพ่ิมเครือ่งส้มตํา : som tum toppings
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no.B01 : 135 thb.

som tum in fermented fish sauce

ตําปลารา้
no.B02 : 165 thb.

(เลือกปูนาน่ึง หรอืปูนาดอง)
som tum in fermented fish sauce with crab

(choose salted crab or cooked crab)

ตําปูปลารา้

no.B03 : 300 thb.

(เลือกกุ้งดอง หรอืกุ้งลวก)
som tum in fermented fish sauce with shrimp
(choose cooked shrimp or salted raw shrimp)

ตําปลารา้กุ้งสด
no.B04 : 390 thb.

som tum in fermented fish sauce with
salted raw blue crab

ตําปลารา้ปูมา้ดอง

no.B05 : 620 thb.

som tum in fermented fish sauce with
salted raw sea crab with roe

ตําปลารา้ปูไข่ดอง
no.B06 : 475 thb.

som tum in fermented fish sauce with
raw salmon

ตําปลารา้แซลมอน

no.B07 : 165 thb.

papaya with kanom jeen som tum
in fermented fish sauce

ตําซัว่ปลารา้
no.B08 : 200 thb.

sliced bamboo shoot som tum
in fermented fish sauce

ตําปลารา้หนอ่ไมเ้ส้น

no.B09 : 160 thb.

som tum in fermented fish sauce
and shrimp paste sauce

ตําหลวงพระบางครึง่สูตร
no.B10 : 220 thb.

slim noodle som tum in fermented fish sauce
and shrimp paste sauce

ตําเส้นเล็กหลวงพระบางครึง่สูตร

no.B11 : 160 thb.

(เพ่ิมหมูกรอบ +200 thb.)
long yard bean som tum in fermented fish sauce

with boiled egg
(add crispy pork +200thb.)

ตําถ่ัวปลารา้
no.B12 : 160 thb.

(เพ่ิมหมูกรอบ +200 thb.)
long yard bean som tum in fermented fish sauce

with boiled egg
(add crispy pork +200thb.)

ตําแตงปลารา้

no.B13 : 165 thb.

vietnamese noodle som tum in fermented fish sauce

ตําข้าวปุ้นปลารา้
no.B14 : 285 thb.

papaya with kanom jeen som tum
in fermented fish sauce crispy pork and moo yor

ตําซัว่ปลารา้แคบหมูและหมูยอ

no.B15 : 195 thb.

som tum in fermented fish sauce, shrimp paste sauce,
and crab sauce

ตําสามนวัร์
no.B16 : 215 thb.

korat style som tum in fermented fish sauce 
with crispy pork rind

ตําโคราชแคบหมู

no.B17 : 165 thb.

corn som tum in fermented fish sauce

ตําข้าวโพดปลารา้
no.B18 : 165 thb.

lotus stem som tum in fermented fish sauce

ตําไหลบัวปลารา้

no.B19 : 165 thb.

young coconut meat som tum
in fermented fish sauce

ตําปลารา้ยอดมะพรา้ว
no.B20 : 195 thb.

amnat charoen style som tum
in fermented fish sauce

ตําปลารา้อํานาจเจรญิ

B16

B26

B15

ตําปลารา้ : som tum in fermented fish sauce
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no.B21 : 1,250 thb.

big plate mix som tum in fermented fish sauce

ตําปลารา้เต็มถาด
no.B22 : 650 thb.

papaya and pineapple som tum
in fermented fish sauce

ตําป่าฮาวายเอ้ียน

no.B23 : 220 thb.

slim noodle in fermented fish sauce
with pork crackling

ตําซัว่เส้นเล็กปลารา้กากหมู
no.B24 : 195 thb.

sliced bamboo shoot som tum in fermented fish sauce

ตําหนอ่ไมเ้ส้นปลารา้

no.B25 : 225 thb.

(เลือกปูนาน่ึง หรอืปูนาดอง)
kanom jeen som tum in fermented fish sauce

with crispy pork rind
(choose salted crab or cooked crab)

ตําขนมจีนปลารา้แคบหมูปูนา
no.B26 : 400 thb.

kanom jeen in fermented fish sauce
with cockle and smelly bean

ตําขนมจีนปลารา้หอยแครงสามเหมน็

no.B27 : 295 thb.

nakhon phanom style kanom jeen som tum
in fermented fish sauce with mussels

ตําซัว่นครพนมใส่หอยแมลงภู่
no.B28 : 285 thb.

slim noodle som tum in fermented fish sauce
with moo yor and pickled squid

ตําเส้นเล็กปลารา้หมูยอหมกึกรอบ

no.B29 : 310 thb.

phed phed’s signature mix som tum

ตํา PHED PHED
no.B30 : 395 thb.

pineapple som tum in fermented fish sauce
with cockle

ตําสับปะรดปลารา้หอยแครง

no.B31 : 295 thb.

pickled squid and moo yor in fermented fish sauce

เกาเหลาปลารา้หมูยอหมกึกรอบ
no.B32 : 260 thb.

only century egg in fermented fish suace

เกาเหลาปลารา้ไข่เยีย่วมา้

no.B33 : 620 thb.

only salted raw blue crab in fermented fish sauce

เกาเหลาปลารา้ปูมา้
no.B34 : 550 thb.

only raw salmon in fermented fish sauce

เกาเหลาปลารา้แซลมอน

no.B35 : 450 thb.

(เลือกกุ้งดอง หรอืกุ้งลวก)
only shrimp in fermented fish sauce

(choose cooked shrimp or salted raw shrimp)

เกาเหลาปลารา้กุ้งสด
no.B36 : 1,200 thb.

only salted raw sea crab with roe
in fermented fish sauce

เกาเหลาปลารา้ปูไข่ดอง

no.B37 : 2.5 thb. per 1 g.

(ราคาตามน�าหนัก)
only beef in fermented fish sauce

(price per weight)

เกาเหลาปลารา้เนือ้ยา่ง
no.B38 : 980 thb.

mixed seafood in fermented fish sauce

เกาเหลาปลารา้ทะเล

B23

B33

B25

ตําปลารา้ : som tum in fermented fish sauce

เกาเหลาปลารา้ : som tum w/o papaya in fermented fish sauce
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no.C01 : 160 thb.

thai som tum

ตําไทย
no.C02 : 210 thb.

thai som tum with salted egg

ตําไทยไข่เค็มนวัร์

no.C03 : 230 thb.

corn som tum in salted fish sauce with salted egg

ตําข้าวโพดไข่เค็มนวัร์
no.C04 : 180 thb.

corn som tum in salted fish sauce

ตําข้าวโพดน�าปลา

no.C05 : 160 thb.

big sliced papaya, thai som tum

ตํา กทม.
no.C06 : 165 thb.

thai som tum with shrimp paste sauce

ตําไทยใส่กะปิ

no.C07 : 180 thb.

young coconut meat, thai som tum

ตําไทยยอดมะพรา้ว
no.C08 : 185 thb.

lotus stem som tum in salted fish sauce

ตําไหลบัวน�าปลา

no.C09 : 185 thb.

(เลือกปูนาน่ึง หรอืปูนาดอง)
som tum in salted fish sauce with crab
(choose salted crab or cooked crab)

ตําปูน�าปลา
no.C10 : 325 thb.

(เลือกกุ้งดอง หรอืกุ้งลวก)
som tum in salted fish sauce with shrimp

(choose cooked shrimp or salted raw shrimp)

ตําน�าปลากุ้งสด

no.C11 : 400 thb.

som tum in salted fish sauce with salted raw blue crab

ตําน�าปลาปูมา้ดอง
no.C12 : 650 thb.

som tum in salted fish sauce with
salted raw sea crab with roe

ตําน�าปลาปูไข่ดอง

no.C13 : 185 thb.

kanom jeen and papaya som tum in salted fish sauce

ตําซัว่น�าปลา
no.C14 : 225 thb.

thai mackerel with papaya som tum
in salted fish sauce with moo yor

ตําปลาทู

no.C15 : 175 thb.

(เพ่ิมหมูกรอบ +200 thb.)
longyard bean som tum in salted fish sauce

with crispy fish
(add crispy pork +200thb.)

ตําถ่ัวน�าปลาปลากรอบ
no.C16 : 160 thb.

(เพ่ิมหมูกรอบ +200 thb.)
cucumber som tum in salted fish sauce and

shrimp paste sauce
(add crispy pork +200thb.)

ตําแตงน�าปลากะปิ

no.C17 : 185 thb.

papaya som tum in shrimp paste sauce

ตํากะปิ
no.C18 : 220 thb.

slim noodle som tum in shrimp paste sauce
with pork crackling

ตําเส้นเล็กกะปิ

no.C19 : 160 thb.

som tum in salted fish sauce with dried shrimp

ตํากุ้งแหง้
no.C20 : 480 thb.

papaya som tum in salted fish sauce
with mixed seafood

ตําทะเล

C01

C20

C05

ตําน�าปลา : som tum in salted fish sauce
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no.C21 : 1,270 thb.

big plate mix som tum in salted fish sauce

ตําน�าปลาเต็มถาด
no.C22 : 310 thb.

slim noodle som tum in salted fish sauce
with moo yor and pickled squid

ตําเส้นเล็กน�าปลาหมูยอและหมกึกรอบ

no.C23: 230 thb.

papaya fritters som tum in salted fish sauce

ส้มตําทอด
no.C24 : 275 thb.

enoki mushroom fritters som tum in salted fish sauce 

ตําเหด็เข็มทองทอด

no.C25 : 220 thb.

papaya with giant water bug in salted fish sauce

ตําแมงดา
no.C26 : 325 thb.

(เปล่ียนเป็นกุ้ง +25 thb.)
chinese kale som tum in salted fish sauce

with crispy pork
(change to shrimp +25 thb.)

ตําคะนา้หมูกรอบ

no.C27 : 500 thb.

lotus stem som tum in salted fish sauce
with mixed seafood

ตําไหลบัวทะเล
no.C28 : 500 thb.

young coconut meat som tum in salted fish sauce
with mixed seafood

ตํายอดมะพรา้วทะเล

no.C29 : 500 thb.

pineapple som tum in salted fish sauce
with mixed seafood

ตําสับปะรดทะเล
no.C30 : 395 thb.

pineapple som tum in salted fish sauce
with cockle

ตําสับปะรดหอยแครง

no.C31 : 315 thb.

pickled squid and moo yor in salted fish sauce

เกาเหลาน�าปลาหมูยอหมกึกรอบ
no.C32 : 280 thb.

only century egg in salted fish sauce

เกาเหลาน�าปลาไข่เยีย่วมา้

no.C33 : 640 thb.

only salted raw blue crab in salted fish sauce

เกาเหลาน�าปลาปูมา้
no.C34 : 570 thb.

only raw salmon in salted fish sauce

เกาเหลาน�าปลาแซลมอน

no.C35 : 470 thb.

(เลือกใส่กุ้งดอง หรอืกุ้งลวก)
only shrimp in salted fish sauce

(choose cooked shrimp or salted raw shrimp)

เกาเหลาน�าปลากุ้งสด
no.C36 : 1,220 thb.

only salted raw sea crab with roe
in salted fish sauce

เกาเหลาน�าปลาปูไข่ดอง

no.C37 : 2.5 thb. per 1 g.

(ราคาตามน�าหนัก)
only beef in salted fish sauce

(price per weight)

เกาเหลาน�าปลาเนือ้ยา่ง
no.C38 : 1,000 thb.

mixed seafood in salted fish sauce

เกาเหลาน�าปลาทะเล

C29

C18

C30

ตําน�าปลา : som tum in salted fish sauce

เกาเหลาน�าปลา: om tum w/o papaya in salted fish sauce



price include vat, and subject to 3% service charge, all food pictures are for advertising purposes only

page 007

no.D01 : 185 thb.

(เลือกใส่ กะปิ หรอืปลารา้)
small sour mango som tum

(choose shrimp paste sauce or fermented fish sauce)

ตํามะมว่งเบา
no.D02 : 165 thb.

mango som tum in crab sauce and fermented fish sauce

ตํามะมว่งน�าปูปลารา้

no.D03 : 185 thb.

(มีความเผ็ดเดียว - พรกิ 7 เม็ด)
mango and grilled fish powder som tum in

fermented fish sauce and shrimp paste sauce 

ตํามะมว่งเมอืงเหนอื
no.D04 : 235 thb.

ripe mango som tum in salted fish sauce
with thai mackerel

ตํามะมว่งปลทู

no.D05 : 185 thb.

(เลือกใส่ น�าปลาแบบตําไทย หรอืกะปิ)
guava som tum

(choose thai style som tum or shrimp paste sauce)

ตําฝรัง่
no.D06 : 300 thb.

pomelo som tum in shrimp paste sauce

ตําส้มโอน�าปูปลารา้

no.D07 : 300 thb.

(เลือกใส่ กะปิ หรอืน�าปลา)
pomelo som tum

(choose shrimp paste sauce or salted fish sauce)

ตําส้มโอ
no.D08 : 200 thb.

apple som tum in sweet salted fish sauce

ตําแอปเป้ิลน�าปลาหวาน

no.D09 : 200 thb.

young coconut meat som tum in salted fish sauce

ตํามะพรา้วอ่อนน�าปลา
no.D10 : 350 thb.

(เลือกใส่ น�าปลา หรอืปลารา้)
mix fruits som tum

(choose salted fish sauce or fermented fish sauce)

ตําผลไมร้วมหลาย

no.D11 : 480 thb.

(เลือกใส่ ปลารา้, กะปิ, หรอืน�าปลา)
raw mangosteen som tum

(choose salted fish sauce, shrimp paste sauce
or fermented fish sauce)

ตํามงัคดุกรอบ
no.D12 : 300 thb.

(เลือกใส่ ปลารา้, กะปิ, หรอืน�าปลา)
ripe mangosteen som tum

(choose salted fish sauce, shrimp paste sauce
or fermented fish sauce)

ตํามงัคดุสุก

no.D13 : 450 thb.

(เลือกใส่ ปลารา้, กะปิ, หรอืน�าปลา)
strawberry som tum

(choose salted fish sauce, shrimp paste sauce
or fermented fish sauce)

ตําสตรอว์เบอรร์ี
no.D14 : 350 thb.

mangosteen, strawberry, and mango som tum
in shrimp paste sauce

ตําแมงโก้สตรอว์เบอรร์มีงัคตุกะปิ

D09

D07

D05

D01 ตําผลไม้ : fruit som tum
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no.E01 : 30 thb.

kanom jeen
(fermented rice noodle)

ขนมจีน
no.E02 : 30 thb.

sticky rice

ข้าวเหนยีว

no.E03 : 35 thb.

sticky black rice

ข้าวเหนยีวดํา
no.E04 : 75 thb.

fried sticky rice

ข้าวจ่ีทอด

no.E05 : 30 thb.

cooked rice

ข้าวสวย
no.E06 : 50 thb.

grilled bread

ขนมปังป้ิง

no.E07 : 65 thb.

slim noodle or lite noodle with pork crackling

เส้นเล็ก หรอืเส้นหมีล่วกแคบกากหมู
no.E08 : 65 thb.

instant noodle with pork crackling

เส้นมามา่ลวกแคบกากหมู

no.E09 : 100 thb.

fried rice with salt and coconut milk

ข้าวผดัดอกเกลือหวักะทิ
no.E10 : 65 thb.

fried roti

โรตีทอด

no.E11 : 65 thb.

fried duck egg

ไข่เป็ดดาว
no.E12 : 55 thb.

boiled duck egg

ไข่เป็ดต้ม

no.E13 : 75 thb.

sweet noodle

เส้นหมีผ่ดัหวาน
no.E14 : 65 thb.

crispy pork rind or pork crackling

กากหมู หรอื แคบหมู

E08

E13

E04

รายการเครือ่งเคียง : side dish
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no.F01 : 320 thb.

(เน้ือ +30 thb.)
pork larb

(change to beef +30 thb.)

ลาบหมูเหนอือีสาน
no.F02 : 300 thb.

(เน้ือ +30 thb.)
fresh chilli, pork larb

(change to beef +30 thb.)

ลาบหมูพรกิสด

no.F03 : 400 thb.

squid larb

ลาบปลาหมกึ
no.F04 : 380 thb.

cockle larb with pineapple

ลาบหอยแครงสับปะรด

no.F05 : 350 thb.

crispy pork larb

ลาบหมูกรอบ
no.F06 : 280 thb.

pork liver larb

น�าตกตับหวาน

no.F07 : 350 thb.

pork chop, isan spicy salad

น�าตกพอรค์ชอป
no.F08 : 280 thb.

grilled chicken, isan spicy salad

น�าตกไก่ยา่ง

no.F09 : 350 thb.

instant noodle spicy salad with crispy pork

ยาํไวไวหมูกรอบ
no.F10 : 1 g 3 thb.

almost cooked river prawn, yum

กุ้งแมน่�าเต้น

no.F11 : 400 thb.

squid and lemongrass yum

ยาํปลาหมกึตะไครห้อม
no.F12 : 400 thb.

cockle and lemongrass yum

ยาํหอยแครงตะไครห้อม

no.F13 : 450 thb.

spicy shrimp by salted fish sauce

กุ้งแชน่�าปลากวน
no.F14 : 350 thb.

winged bean yum with thai chilli paste,
minced pork and shrimp

ยาํถ่ัวพูน�าพรกิเผา

no.F15 : 1,250 thb.

sea crab with roe, yum with herbs

พล่าปูไข่จันทบุรี
no.F16 : 300 thb.

small sour mango and shrimp yum in coconut milk 

ยาํมะมว่งเบากะทิกุ้งสด

no.F17 : 250 thb.

(เลือกยําแบบปลารา้ หรอืพรกิเผา)
oysters yum

(choose yum with fermented fish sauce or
thai chilli paste)

ยาํหอยนางรม
no.F18 : 950 thb.

termite mushroom yum

ยาํเหด็โคน

no.F19 : 230 thb.

glass noodle yum with minced pork and dried shrimp

ยาํวุ้นเส้นโบราณ
no.F20 : 430 thb.

cockles yum with water mimosa

ยาํหอยแครงผกักระเฉด

F01

F19

F13

ยําลาบ : yum, larb, spicy salad
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F18

F07

F15



price include vat, and subject to 3% service charge, all food pictures are for advertising purposes only

page 011

no.G01 : 3.2 thb. per 1 g.

fries river prawn with salt

กุ้งแมน่�าทอดเกลือ
no.G02 : 230 thb.

pumpkin fritters with salted egg sauce

ฟกัทองทอดซอสไข่เค็ม

no.G03 : 230 thb.

eggplant fries

เฟรนซฟ์รายส์มะเขือยาว
no.G04 : 200 thb.

fried cauliflower with salted fish sauce

ดอกกะหล�าทอดน�าปลา

no.G05 : 200 thb.

fried chicken skin

หนงัไก่ทอด
no.G06 : 285 thb.

fried minced pork with salted fish, and
red onion yum

หมูสับปลาเค็มยาํหอมแขก

no.G07 : 245 thb.

fried chicken, salted style

ไก่ทอดดับเผด็
no.G08 : 350 thb.

fried pork chop with chinese gravy sauce

พอรค์ชอปทอดราดซอส

no.G09 : 230 thb.

fried pork small intestine with garlic

ไส้อ่อนทอดกระเทียม
no.G10 : 400 thb.

fried squid with garlic

ปลาหมกึทอดกระเทียม

no.G11 : 350 thb.

fried beef shank with garlic

นอ่งลายทอดกระเทียม
no.G12 : 260 thb.

fried pork liver with garlic

ตับทอดกระเทียม

no.G13 : 400 thb.

fried pomfret fish with garlic

ปลาจาระเมด็ทอดกระเทียม
no.G14 : 480 thb.

fried sea bass with salted fish sauce

ปลากระพงทอดน�าปลา

no.G15 : 400 thb.

fried shrimp with tamarind sauce

กุ้งทอดซอสมะขาม
no.G16 : 400 thb.

fried tiger prawn with garlic

กุ้งกุลาฯทอดกระเทียม

no.G17 : 265 thb.

(เลือก ไก่บ้าน หรอืไก่เน้ือ)
fried chicken

(choose meaty chicken or local chicken)

ไก่ยา่งทอด
no.G18 : 270 thb.

deep fried wagyu with fresh chilli

วากิวแดดเดียวทอดพรกิขี้หนู

no.G19 : 285 thb.

fried prawn cake

ทอดมนักุ้ง
no.G20 : 270 thb.

fried pork belly with salted fish sauce

สามชัน้ทอดน�าปลา

G14

G02

G01

ทอด : fried
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no.H01 : 300 thb.

grilled local fresh water fish 

ปลายอนยา่งเกลือ
no.H02 : 450 thb.

grilled seabass with chilli paste

ปลากะพงยา่งพรกิแกง

no.H03 : 165 thb.

grilled sour pork sausage

แหนมหมูยา่ง
no.H04 : 350 thb.

grilled pork chop with kimchi

พอรค์ชอปยา่งกิมจิ

no.H05 : 220 thb.

grilled herbal pork sausage

ไส้อ่ัวอีสานยา่ง
no.H06 : 200 thb.

grilled glass noodle with pork sausage

ไส้กรอกวุ้นเส้นยา่ง

no.H07 : 200 thb.

grilled spicy pork tongue

โคนล้ินหมูคลกุฝุ่น
no.H08 : 260 thb.

grilled pork tongue with salt

ล้ินหมูยา่งเกลือ

no.H09 : 245 thb.

grilled spicy pork

หมูคลกุฝุ่น
no.H10 : 245 thb.

grilled chicken with mala sauce

ไก่ยา่งหมา่ล่า

no.H11 : 320 thb.

grilled pork with salted fish sauce

คอหมูยา่งน�าปลา
no.H12 : 220 thb.

grilled pork kidney with mala sauce

เซีย่งจ๊ียา่งหมา่ล่า

no.H13 : 2.3 thb. per 1 g.

(ราคาตามน�าหนัก)
grilled beef

(price per weight)

เนือ้ยา่ง

no.H14 : 220 thb.

grilled pork small intestine

ไส้อ่อนยา่ง

no.H15 : 265 thb.

grilled pork breast

นมหมูยา่ง

no.H16 : 1.2 thb. per 1 g.

(ราคาตามน�าหนัก)
grilled squid

(price per weight)

ปลาหมกึยา่ง

H16

H02

H08ย่าง : grilled



price include vat, and subject to 3% service charge, all food pictures are for advertising purposes only

page 013

no.J01 : 150 thb.

stir-fried chinese zucchini with salt

บวบผดัดอกเกลือ
no.J02 : 400 thb.

stir-fried chinese zucchini with tiger prawn

บวบผดักุ้งกุลาฯ

no.J03 : 450 thb.

stir-fried seabass with bitter melon

มะระผดัปลากระพง
no.J04 : 285 thb.

stir-fried sour pork sausage with bitter melon

มะระผดัแหนม

no.J05 : 380 thb.

stir-fried cauliflower with crispy pork

ดอกกะหล�าผดัหมูกรอบ
no.J06 : 380 thb.

stir-fried chinese kale with crispy pork

คะนา้ผดัหมูกรอบ

no.J07 : 450 thb.

stir-fried asparagus with shrimp

หนอ่ไมฝ้รัง่ผดักุ้ง
no.J08 : 400 thb.

stir-fried green peas with squid

ถ่ัวลันเตาผดัปลาหมกึ

no.J09 : 400 thb.

bitter bean stir-fry with shrimp
in shrimp paste sauce

สะตอผดักะปิกุ้ง
no.J10 : 285 thb.

stir-fried baby corn with chicken

ข้าวโพดอ่อนผดัไก่

no.J11 : 220 thb.

stir-fried baby cabbage with salted fish

ผดัแขนงปลาเค็ม
no.J12 : 380 thb.

stir-fried baby cabbage with crispy pork

ผดัแขนงหมูกรอบ

no.J13 : 300 thb.

stir-fried onion flower with pork liver

ดอกหอมผดัตับหมู
no.J14 : 250 thb.

stir-fried onion flower with egg sausage

ดอกหอมผดัลกูรอก

no.J15 : 200 thb.

(เพ่ิมหมูกรอบ +200 thb.)
stir-fried sliced morning glory
(add crispy pork +200thb.) 

ผดัผกับุ้งฝอย
no.J16 : 300 thb.

stir-fried malindjo leaves with egg and dired shrimp

ใบเหลียงผดัไข่และกุ้งแหง้

no.J17 : 285 thb.

bitter melon and soft egg stir-fry with oyster sauce

มะระผดัมนัน�าหอยไข่นุม่
no.J18 : 285 thb.

cabbage and soft egg stir-fry with oyster sauce

กะหล�าน�ามนัหอยไข่นุม่

no.J19 : 900 thb.

stir-fried termite mushroom with oyster sauce

เหด็โคนผดัน�ามนัหอย
no.J20 : 580 thb.

chinese kale stir-fry with abalone 

คะนา้ผดัเป๋าฮ้ือ

J06

J13

J14

ผัดผัก : stir-fried vegetables
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no.K01 : 900 thb.

stir-fried thai curry crab meat

เนือ้ปูผดัผงกะหรี่
no.K02 : 900 thb.

stir-fried crab meat with yellow chilli

เนือ้ปูผดัพรกิเหลือง

no.K03 : 250 thb.

(เลือกผัดพรกิเผา หรอืเต้าเจ้ียว)
stir-fried clams

(choose with thai chilli paste or salted soy bean)

ผดัหอยลาย
no.K04 : 250 thb.

(เน้ือ +30 thb.)
stir-fried pork with bergamot leaves

(change to beef +30 thb.)

หมูผดัใบมะกรดู

no.K05 : 250 thb.

pork stir-fry with acacia leaves
in shrimp paste sauce

หมูผดัชะอมกะปิ
no.K06 : 300 thb.

homemade fish ball stir-fry with spicy mixed herbs

ผดัขี้เมาลกูชิน้ปลากรายยอดมะพรา้ว

no.K07 : 230 thb.

(เปล่ียนเป็นกุ้ง +170 thb.)
stir-fried spicy curry egg sausage

(change to shrimp +170 thb.)

ฉู่ฉ่ีลกูรอก
no.K08 : 400 thb.

shrimp stir-fry with fresh chilli

กุ้งผดัพรกิขี้หนู

no.K09 : 230 thb.

(เพ่ิมหมูสามชัน้ +70 thb.)
stir-fried tofu with chilli and salt

(add pork belly +70 thb.)

เต้าหูค่ั้วพรกิเกลือ
no.K10 : 250 thb.

(เน้ือ +30 thb.)
khua kling minced pork

(change to beef +30 thb.)

ค่ัวกล้ิงหมูสับ

no.K11 : 400 thb.

stir-fried squid with sweet shrimp paste

ปลาหมกึผดักะปิหวาน
no.K12 : 250 thb.

chinese style oyster omelette

ออส่วนหอยนางรม

no.K13 : 300 thb.

stir-fried chicken with cashew

ไก่ผดัเมด็มะมว่ง
no.K14 : 320 thb.

stir-fried pork crackling with chilli and ginger

กากหมูผดัพรกิขิง

no.K15 : 285 thb.

sour pork sausage stir-fry with glass noodle
and garlic

แหนมผดัวุ้นเส้นกระเทียมโทน
no.K16 : 285 thb.

sweet and salted pork crackling

ครองแครงกากหมู

no.K17 : 320 thb.

crisp pork pad krapow

ผดักะเพราหมูกรอบ
no.K18 : 320 thb.

minced pork pad krapow with
egg tofu and century egg

ผดักะเพราไข่เยีย่วมา้หมูสับเต้าหูไ้ข่

no.K19 : 400 thb.

stir-fried sea bass with celery

ปลากระพงผดัขึ้นฉ่าย
no.K20 : 285 thb.

spicy chicken stir-fry with pickled bamboo shoot

ผดัเผด็ไก่ใส่หนอ่ไมด้อง

K17

K02

K07ค่ัว ผัด : stir-fried
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no.L01 : 750 thb.

sea crab with roe chilli paste with coconut milk

หลนปูไข่ดอง
no.L02 : 450 thb.

shrimp and minced pork chilli paste with coconut milk

หลนกุ้งและหมูสับ

no.L03 : 400 thb.

grilled shrimp chilli paste

แสรง้ว่ากุ้งยา่ง
no.L04 : 380 thb.

local fresh water fish chilli paste with
fermented fish sauce

ปลายอนลอยปลารา้

no.L05 : 400 thb.

small sour mango and shrimp chilli paste

น�าพรกิขย�ากุ้งมะมว่งเบา
no.L06 : 380 thb.

shrimp chilli paste

น�าพรกิกุ้งสด

no.L07 : 300 thb.

giant water bug and thai mackerel chilli paste

น�าพรกิแมงดาปลาทู
no.L08 : 265 thb.

mixed mushroom chilli paste

น�าพรกิเหด็รวม

L04L08

L06 น�าพรกิ : chilli paste
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no.M01 : 40 thb.

fried salted egg

ไข่เค็มดาว
no.M02 : 220 thb.

century egg serve with garlic, pickled ginger,
pork crackling, peanut, and fresh chilli

ไข่เยีย่วมา้ทรงเครือ่ง

no.M03 : 120 thb.

egg pudding with minced pork

ไข่ตุ๋นหมูสับ
no.M04 : 120 thb.

fried egg in salted soy sauce

ไข่ดาวแชซ่อ๊ิีว

no.M05 : 200 thb.

fried egg omelette with bitter melon

ไข่เจียวมะระ
no.M06 : 200 thb.

fried egg omelette with pickled radish

ไข่เจียวไชโป๊ว

no.M07 : 250 thb.

fried egg omelette with oysters

ไข่เจียวหอยนางรม
no.M08 : 230 thb.

fried egg omelette with minced pork

ไข่เจียวหมูสับ

no.M09 : 215 thb.

fried egg omelette with pork crackling

ไข่เจียวกากหมู
no.M10 : 230 thb.

fried egg omelette with sour pork sausage
and fresh chilli

ไข่เจียวแหนมพรกิสด

no.M11 : 165 thb.

fried egg omelette with chilli powder
and red onion

ไข่เจียวพรกิป่นหอมแดง
no.M12 : 200 thb.

red fried egg omelette with egg tufu

ไข่เจียวเต้าหูไ้ข่

no.M13 : 850 thb.

thick fried egg omelette with crab meat

เค้กไข่เจียวปู
no.M14 : 350 thb.

thick fried egg omelette with minced shrimp

เค้กไข่เจียวกุ้งสับ

M05

M11

M01

M04

ไข่ : egg menu



price include vat, and subject to 3% service charge, all food pictures are for advertising purposes only

page 017

no.N01 : 380 thb.

(เอ็น + มัน + เน้ือ)
green curry beef

แกงเขียวหวานเนือ้
no.N02 : 350 thb.

green curry homemade fish ball

แกงเขียวหวานลกูชิน้ปลากราย

no.N03 : 350 thb.

hot and spicy herbal soup with homemade fish ball

แกงป่าลกูชิน้ปลากราย
no.N04 : 300 thb.

spicy soup with moo yor

ต้มแซบ่หมูยอสด

no.N05 : 450 thb.

(เลือกใส่ปลากะพงทอด หรอืกุ้ง)
kaeng som with mixed vegetables

(choose fried sea bass or shrimp )

แกงส้มผกัรวม
no.N06 : 450 thb.

(เลือกน�าข้น หรอืน�าใส)
seafood tom yum

(choose milky soup or clear soup)

ต้มยาํทะเล

no.N07 : 450 thb.

(เลือกใส่ปลากะพงทอด หรอืกุ้ง)
yellow curry soup with young coconut meat

(choose fried sea bass or shrimp )

แกงเหลืองยอดมะพรา้ว
no.N08 : 450 thb.

orange curry soup with pork leg and pickled cabbage

แกงส้มใต้ขาหมูผกัดอง

no.N09 : 450 thb.

kaeng leang with shrimp

แกงเลียงกุ้ง
no.N10 : 350 thb.

laeng om with pork and mixed vegetables

แกงอ่อมหมูผกัเมอืงหนาว

no.N11 : 350 thb.

spicy herbal clear soup with stewed beef

ต้มซุปเปอรเ์นือ้ตุ๋น
no.N12 : 300 thb.

pork leg tom yum

ต้มยาํขาหมู

no.N13 : 350 thb.

(ปลากะพงทอด +50 thb.)
galangal soup with chicken and soft omelette

(change to fried sea bass +50 thb.)

ต้มข่าไก่ไข่น�า
no.N14 : 350 thb.

(เลือก ไก่บ้าน หรอืไก่เน้ือ)
grilled local chicken spicy clear soup

(choose meaty chicken or local chicken)

ต้มโคล้งไก่ยา่ง

no.N15 : 350 thb.

(เพ่ิมไวไว +25 thb.) (มีเครือ่งในหมู)
mixed pork tom yum

(add instant noodle +25 thb.)

เกาเหลาหมูต้มยาํ
no.N16 : 350 thb.

(เพ่ิมไวไว +25 thb.)
minced pork tom yum with egg tofu, milky soup

(add instant noodle +25 thb.)

ต้มยาํหมูสับเต้าหูไ้ข่น�าข้น

no.N17 : 400 thb.

(เลือกน�าข้น หรอืน�าใส)
sea bass tom yum

(choose milky soup or clear soup)

ต้มยาํปลากะพง
no.N18 : 450 thb.

sea bass tom yum with slted plum and
pork crackling

ต้มยาํปลากะพงบ๊วยกากหมู

no.N19 : 400 thb.

milky soup tom yum kung, with shrimp fat 

ต้มยาํมนักุ้ง
no.N20 : 950 thb.

termite mushroom tom yum, clear soup

ต้มยาํเหด็โคนน�าใส

N17

N15

N02

N09

ต้มยํา แกง : soup and tom yum
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no.P01 : 285 thb.

 boiled eggs in sweet brown soup
with stewed pork belly

ไข่พะโล้หมูสามชัน้
no.P02 : 285 thb.

pork tongue stew

สตโูคนล้ินหมู

no.P03 : 400 thb.

fried sea bass in salted soybean soup

ปลากะพงทอดต้มเต้าเจ้ียว
no.P04 : 400 thb.

(เลือกปลาจาระเม็ด หรอืปลากะพง)
sour soup with fish

(choose sea bass or pomfret fish)

ต้มส้มปลา

no.P06 : 350 thb.

(มีเครือ่งในหมู)
minced pork, sour plum soup

(include pork intestine)

หมูสับต้มบ๊วย
no.P05 : 400 thb.

(เลือกปลาจาระเม็ด หรอืปลากะพง)
sour plum soup

(choose sea bass or pomfret fish)

ปลาต้มบ๊วย

no.P07 : 350 thb.

(มีสะตอ)
malindjo leaves, coconut milk soup with shrimp

ใบเหลียงต้มกะทิกุ้ง
no.P08 : 300 thb.

chicken, curcuma soup 

ไก่ต้มขมิน้

no.P09 : 350 thb.

egg sausage clear soup with moo yor

แกงจืดลกูรอกหมูยอสด
no.P10 : 350 thb.

tofu, minced pork, and seaweed clear soup

แกงจืดเต้าหูส้าหรา่ยหมูสับ

P01

P09

P06

P02

ต้มจืด ตุ๋น : clear soup and stewed
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no.R01 : 400 thb.

(เปล่ียนเป็นปู +450 thb.)
baked shrimp with glass noodles
(change to crab meat +450 thb.) 

กุ้งอบวุ้นเส้น
no.R02 : 320 thb.

(เปล่ียนเป็นกุ้ง +130 thb.)
pork and mimosa, noodle

(change to shrimp +130 thb.)

หมีซ่ัว่ผดักระเฉดหมู

no.R03 : 750 thb.

(เลือกเส้นใหญ่, หม่ีกรอบ, หรอืเส้นใหญ่ทอด)
seafood and abalone rad-na

(choose thick noodle, fried egg noodle, or fried noodle)

ราดหนา้ทะเลเป๋าฮ้ือ
no.R04 : 320 thb.

(เลือกเส้นใหญ่, หม่ีกรอบ, หรอืเส้นใหญ่ทอด) (เน้ือ +30 thb.)
pork rad-na

(choose thick noodle, fried egg noodle, or fried noodle)
(change to beef +30 thb.)

ราดหนา้หมู

no.R05 : 750 thb.

seafood and abalone, stir-fried noodle with soy sauce

ผดัซอ้ิีวทะเลเป๋าฮ้ือ
no.R06 : 320 thb.

(เน้ือ +30 thb.)
pork, stir-fried noodle with soy sauce

(change to beef +30 thb.)

ผดัซอ้ิีวหมู

no.R07 : 250 thb.

coconut milk noodle with minced pork

หมีก่ะทิหมูสับ
no.R08 : 265 thb.

stir-fried noodle with chicken and pickled squid

ก๋วยเต๋ียวค่ัวไก่

no.R09 : 450 thb.

pad thai, shrimp

ผดัไทยกุ้ง
no.R10 : 265 thb.

pad thai, pork or chicken

ผดัไทยหมูสับ หรอืไก่

no.R11 : 300 thb.

stir-fried instant noodle with
sour pork sausage and fresh chilli

ไวไวค่ัวแหนมพรกิขี้หนู
no.R12 : 300 thb.

stir-fried instant noodle with
clams and thai chilli paste

ไวไวผดัหอยลายน�าพรกิเผา

no.R13 : 450 thb.

seafood, stir-fried sukiyaki

สุก้ีแหง้ทะเล
no.R14 : 285 thb.

(เน้ือ +30 thb.)
pork or chicken, stir-fried sukiyaki

(change to beef +30 thb.)

สุก้ีแหง้หมู หรอืไก่

no.R15 : 285 thb.

spaghetti with salted fish

สปาเกตตีปลาเค็ม
no.R16 : 320 thb.

spaghetti with sour pork sausage and fresh chilli

สปาเก็ตต้ีแหนมพรดิสด

no.R17 : 450 thb.

seafood, spicy spaghetti

สปาเก็ตต้ีขี้เมาทะเล
no.R18 : 320 thb.

(เน้ือสับ +30 thb.)
pork or chicken, spicy spaghetti

(change to beef +30 thb.)

สปาเก็ตต้ีขี้เมาหมูสับ หรอืไก่

no.R19 : 950 thb.

(ใส่เน้ือปูม้า)
crab cream spaghetti with crab meat

สปาเก็ตต้ีครมีอ่องปู
no.R20 : 450 thb.

(ใส่เน้ือกุ้ง)
shrimp cream spaghetti with shrimp

สปาเก็ตต้ีครมีมนักุ้ง

R07

R05

R06

จานเดียวเส้น : single dish meal, noodle
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no.S01 : 900 thb.

rice mix with crab meat, with spicy sauce

ข้าวขย�าปู
no.S02 : 370 thb.

rice mix with fried pork meat, with spicy sauce

ข้าวขย�าหมูทอด

no.S03 : 350 thb.

shrimp paste rice, sweet pork, omelette

ข้าวคลกุกะปิ
no.S04 : 285 thb.

chicken rice and gravy

ข้าวหนา้ไก่

no.S05 : 250 thb.

stir-fried rice whit baby shrimp and pork crackling

ข้าวค่ัวเคยกากหมู
no.S06 : 350 thb.

stir-fried rice with deep fried wagyu

ข้าวค่ัวเนือ้วากิวแดดเดียว

no.S07 : 450 thb.

pad thai style fried rice with shrimp

ข้าวผดัไทยกุ้ง
no.S08 : 900 thb.

pad thai style fried rice with crab meat

ข้าวผดัไทยปู

no.S09 : 285 thb.

fried rice with thai mackerel

ข้าวผดัปลาทู
no.S10 : 300 thb.

(สามารถเปล่ียนเป็นหมูได้)
fried rice with chicken and chinese pork sausage

(can change to pork)

ข้าวผดัรถไฟไก่และกุนเชยีง

no.S11 : 450 thb.

(เปล่ียนเป็นปู +450 thb.)
fried rice with shrimp

(change to crab meat +450 thb.)

ข้าวผดักุ้ง
no.S12 : 500 thb.

(เปล่ียนเป็นปู +450 thb.)
fried rice with coconut meat, soft omelette, and shrimp

(change to crab meat +450 thb.)

ข้าวผดัมะพรา้วอ่อนไข่ข้นกุ้ง

no.S13 : 285 thb.

fried rice with salted fish

ข้าวผดัปลาเค็ม
no.S14 : 285 thb.

fried rice with sour pork sausage and fresh chilli

ข้าวผดัแหนมพรกิสด

S04

S03

S12

S10

จานเดียวข้าว : single dish meal, rice
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no.T01 : 165 thb.

vegetarian thai som tum

ตําไทยเจ
no.T02 : 175 thb.

vegetarian corn som tum

ตําข้าวโพดเจ

no.T03 : 300 thb.

vegetarian mix fruits som tum

ตําผลไมเ้จ
no.T04 : 165 thb.

vegetarian pla-ra som tum

ตําปลารา้เจ

no.T05 : 215 thb.

vegetarian fried taro som tum

ตําเผอืกทอดเจ
no.T06 : 200 thb.

vegetarian bamboo shoot spicy salad

ซุปหนอ่ไมเ้จ

no.T07 : 200 thb.

vegetarian eggplant and mushroom chilli paste

ซุปมะเขือใส่เหด็เจ
no.T08 : 265 thb.

vegetarian glass nooodle spicy salad

ยาํวุ้นเส้นเกียมฉ่ายเหด็รวมเจ

no.T09 : 285 thb.

pad krapow with tofu and mushroom

ผดักะเพราเต้าหูดํ้าขาเหด็
no.T10 : 285 thb.

stir-fried mix vegetables and tofu

ผดัผกัรวมเต้าหูเ้จ

no.T11 : 185 thb.

fried tofu

เต้าหูท้อดเจ
no.T12 : 185 thb.

fried taro

เผอืกทอดเจ

no.T13 : 225 thb.

fried mushroom

ขาเหด็แดดเดียวเจ
no.T14 : 185 thb.

dried shredded mushroom

เหด็หยอง

no.T15 : 245 thb.

fried rice with pickled vegetable

ข้าวผดักานาฉ่ายเจ
no.T16 : 265 thb.

fried rice with salt

ข้าวผดัดอกเกลือเจ

no.T17 : 285 thb.

mimosa noodle

หมีก่ระเฉดเจ
no.T18 : 265 thb.

vegetarain instant noodle

ผดัมามา่เจ

no.T19 : 285 thb.

mix mushroom soup

แกงเหด็รวมเจ
no.T20 : 950 thb.

termite mushroom tom yum

ต้มยาํเหด็โคนเจ

T07

T01

T17

อาหารเจ : vegetarian food



price include vat, and subject to 3% service charge, all food pictures are for advertising purposes only

page 022

เค้กประจําวัน : daily homemade cake
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