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รายการ เพ่ิมเครื่องส้มตํา
SOM TUM TOPPING 

ระดับความเผ็ดของส้มตํา
SOM TUM’s SPICY LEVEL

เพ่ิมตีนไก่
Z001 // 40บ. 
add chicken feet

เพ่ิมหมูยอ
Z002 // 130บ. 
add moo yor

เพ่ิมแซลมอน
Z003 // 425บ. 
add raw salmon 

เพ่ิมปูนา (เลือกปูนาน่ึง หรอืปูนาดอง)
Z005 // 40บ. 
add cook crab or salted crab

เพ่ิมกุ้งสด (เลือกกุ้งดอง หรอื กุ้งลวก)
Z008 // 195บ. 
add salted raw shrimp or cooked shrimp

เพ่ิมปูม้า (ดอง)
Z007 // 285บ. 
add salted raw blue crab 

เพ่ิมหอยดอง
Z006 // 65บ. 
add pickled mussels

เพ่ิมปูไข่ดอง
Z004 // 580บ. 
add salted sea crab with roe

sp
icy

 le
ve

l

amount of chili

FYI
á¨Œ§¨Ó¹Ç¹àÁç´¾ÃÔ¡
·ÕèÅÙ¡¤ŒÒµŒÍ§¡ÒÃä´ŒàÅÂ¤ÃÑº
you can order amount
of chili in som-tum as you want 

price include vat, and subject to 3% service charge, all  food pictures are for advertising purposes only
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เมนู ส้มตําปลารา้
SOM TUM IN FERMENTED FISH SAUCE 

ตําเผ็ดเผ็ด
A001 // 310บ. 
our signature som tum in fermented fish sauce
papaya, kanom jeen, moo-yor, fermented cabbage, pork 

ตําปูปลารา้ (เลือกปูนาน่ึง หรอืปูนาดอง)
A002 // 165บ. 
papaya som tum in fermented fish sauce with crab 
(choose cooked crab or salted crab) 

ตําปลารา้
A003 // 135บ. 
plain papaya som tum in fermented fish sauce

ตําปลารา้กุ้งสด (เลือกกุ้งดอง หรอื กุ้งลวก)
A004 // 300บ. 
papaya som tum in fermented fish sauce
with salted raw shrimp (or cooked shrimp)

ตําปลารา้ปูม้า (ดอง)
A005 // 390บ. 
papaya som tum in fermented fish sauce
with salted raw blue crab

ตําปลารา้หอยดอง
A006 // 190บ. 
papaya som tum in fermented fish sauce with pickled mussels

ตําซั่วปลารา้
A007 // 155บ. 
papaya & kanom jeen som tum in fermented fish sauce

ตําโคราช
A008 // 165บ. 
papaya som tum in korat’s style fermented fish sauce

ตําปลารา้โคตรแคบหมู
A009 // 200บ. 
papaya som tum in fermented fish sauce
with a lot of crispy pork rind

A009

A013

A010

price include vat, and subject to 3% service charge, all  food pictures are for advertising purposes only
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เมนู ส้มตําปลารา้
SOM TUM IN FERMENTED FISH SAUCE 

ตําหน่อไม้เส้นปลารา้
A010 // 185บ. 
bamboo shoot som tum in fermented fish sauce

ตําเส้นก๋วยจ๊ับญวนปลารา้
A011 // 165บ. 
vietnamese noodle in fermented fish sauce, som tum style

ตําไหลบัวโคราช
A012 // 190บ. 
lotus stem som tum in korat style fermented fish sauce
with dried shrimp

ตําข้าวโพดอาโวคาโดปลารา้
A013 // 255บ. 
corn and avocado in fermented fish sauce 

ตําไหลบัวปลารา้ 
A015 // 170บ. 
lotus stem som tum in fermented fish sauce

ตําแตงปลารา้ไข่ต้ม
A016 // 185บ. 
cucumber tum in fermented fish sauce with boiled egg

ตําถ่ัวปลารา้กากป๊อป
A017 // 275บ. 
yardlong bean som tum in fermented fish sauce
with fried flavored pork

ตําเส้นเล็กปูปลารา้กากป๊อป (เลือกปูนาน่ึง หรอืปูนาดอง)
A018 // 275บ. 
slim rice noodle som tum with crab and fried flavored pork
(choose cooked crab or salted crab)

ตําข้าวโพดปลารา้
A014 // 155บ. 
corn som tum in fermented fish sauce

ตําข้าวเปียกเส้นเวียงจันทน์
A019 // 310บ. 
vietnamese noodle, fermented fish sauce & shrimp paste sauce
with chicken feet, moo-yor, pork sausage, & boiled vegetable

ตําไวไวเวียงจันทน์
A020 // 310บ. 
instant noodle in fermented fish sauce & shrimp paste sauce
with chicken feet, moo-yor, pork sausage, & boiled vegetable 

ตําด้องแด้งเวียงจันทน์
A021 // 310บ. 
thick kanom jeen in fermented fish sauce & shrimp paste sauce
with chicken feet, moo-yor, pork sausage, & boiled vegetable 

ตําซั่วข้าวปุ้นเมืองเลย (เลือกเส้นขนมจีน หรอืด้องแด้ง)
A022 // 215บ. 
kanom jeen in fermented fish sauce
(choose kannom jeen or thick kanom jeen)

A021

price include vat, and subject to 3% service charge, all  food pictures are for advertising purposes only
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เมนู ส้มตําหลวงพระบาง
SOM TUM IN LUANG PRABANG STYLE 

FERMENTED FISH SAUCE

ตําแครอทหลวงพระบาง
B001 // 185บ. 
carrot som tum in luang prabang style fermented sauce 

ตําหลวงพระบาง
B002 // 185บ. 
papaya som tum in luang prabang style fermented sauce

ตําแตงหลวงพระบางไข่ต้ม
B003 // 185บ. 
cucumber som tum in luang prabang style fermented sauce
serve with boiled egg 

ตําไหลบัวหลวงพระบาง
B004 // 200บ. 
lotus stem som tum in luang prabang style fermented sauce

ตําเส้นเล็กหลวงพระบาง
B005 // 185บ. 
slim rice noodle som tum in luang prabang style fermented 
sauce 

ตําขนมจีนหลวงพระบาง
B006 // 185บ. 
kanom jeen somtum in luang prabang style fermented sauce 

ตําถ่ัวหลวงพระบางกากป๊อป
B007 // 275บ. 
yardlong bean som tum in luang prabang style fermented- 
sauce with fried flavored pork

ตําด้องแด้งสับปะรดหลวงพระบาง
B008 // 215บ. 
thick kanom jeen and pineapple som tum
in luang prabang style fermented sauce 

ตําไวไวหลวงพระบาง
B009 // 185บ. 
instant noodle som tum in luang prabang style fermented 

B001

B005

price include vat, and subject to 3% service charge, all  food pictures are for advertising purposes only
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เมนู ส้มตําผลไม้
FRUITS SOM TUM

ตําไทยมะพรา้วอ่อน
C001 // 195บ. 
young coconut meat som tum with dried shrimp and roasted- 
peanut in salted fish sauce and coconut sugar

ตํามะม่วง (เลือกใส่น�าปลา, กะป,ิ หรอื แบบหลวงพระบาง)
C002 // 185บ. 
mango som tum with dried shrimp (choose salted fish sauce, 
shrimp paste sauce, or luang prabang style sauce)

ตําสตรอว์เบอรี ่(เลือกใส่น�าปลา, กะป,ิ หรอื แบบหลวงพระบาง)
C003 // 400บ. 
strawberry som tum with dried shrimp (choose salted fish 
sauce, shrimp paste sauce, or luang prabang style sauce)

ตําอาโวคาโด (เลือกใส่ปลารา้, ตําไทย, หรอื แบบหลวงพระบาง)
C004 // 300บ. 
avocado som tum  with dried shrimp (choose thai som tum 
sauce, fermented fish sauce or luang prabang style sauce)

ตําผลไม้รวม (เลือกใส่ปลารา้, ตําไทย, หรอื กะป)ิ
C005 // 380บ. 
mix fruits som tum with dried shrimp (choose thai som tum 
sauce, fermented fish sauce, or shrimp paste sauce)

ตําส้มโอ (เลือกใส่น�าปลา, กะป,ิ หรอื แบบหลวงพระบาง)
C006 // 300บ. 
pomelo som tum with dried shrimp (choose salted fish sauce, 
shrimp paste sauce, or luang prabang style sauce)

ตําสับปะรด (เลือกใส่ปลารา้, ตําไทย, หรอื แบบหลวงพระบาง)
C007 // 185บ. 
pineapple som tum with dried shrimp (choose thai som tum 
sauce, fermented fish sauce, or luang prabang style sauce)

ตํามังคุดกรอบ (เลือกใส่น�าปลา, กะป,ิ หรอื แบบหลวงพระบาง)
C008 // 485บ. 
young mangosteen som tum with dried shrimp (choose salted 
fish sauce, shrimp paste sauce, or luang prabang style sauce) 

ตําองุน่หวาน (เลือกใส่น�าปลา หรอื กะป)ิ
C009 // 350บ. 
grape som tum with dried shrimp
(choose salted fish sauce or shrimp paste sauce)

C006

C009

C005

price include vat, and subject to 3% service charge, all  food pictures are for advertising purposes only
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เมนู ส้มตําน�าปลา
SOM TUM IN SALTED FISH SAUCE 

ตําปูน�าปลา (เลือกปูนาน่ึง หรอืปูนาดอง)
D001 // 180บ. 
papaya som tum in salted fish sauce with crab  & dried shrimp
(choose cooked crab or salted crab) 

ตําน�าปลากุ้งสด (เลือกกุ้งดอง หรอื กุ้งลวก)
D002 // 325บ. 
papaya som tum in salted fish sauce with dried shrimp and 
salted raw shrimp (or cooked shrimp)

ตําน�าปลาปูม้า (ดอง)
D003 // 400บ. 
papaya som tum in salted fish sauce with dried shrimp and 
salted raw blue crab

ตําข้าวโพด (เลือกสูตรเข้มข้น หรอืปกติ)
D004 // 175บ. 
corn som tum with roasted peanut and dried shrimp
in salted fish sauce and coconut sugar

ตําไทยไข่เค็ม (เลือกสูตรเข้มข้น หรอืปกติ)
D005 // 185บ. 
papaya som tum with roasted peanut, dried shrimp,
and salted egg in salted fish sauce and coconut sugar

ตําไทย (เลือกสูตรเข้มข้น หรอืปกติ)
D006 // 155บ. 
papaya som tum with roasted peanut and dried shrimp
in salted fish sauce and coconut sugar

ตําไทยโคตรแคบหมู (เลือกสูตรเข้มข้น หรอืปกติ)
D007 // 220บ. 
papaya som tum with roasted peanut, dried shrimp,
and a lot of crispy pork rind in salted fish sauce

ตําข้าวโพดไข่เค็ม (เลือกสูตรเข้มข้น หรอืปกติ)
D008 // 205บ. 
yardlong bean som tum with grilled fish and dried shrimp
in salted fish sauce

ตําน�าปลาปูไข่ดอง
D009 // 700บ. 
papaya with salted sea crab with roe som tum
in salted fish sauce

ตําไหลบัวน�าปลา
D010 // 185บ. 
lotus stem som tum in salted fish sauce dried shrimp

ตําซั่วน�าปลาปูนา (เลือกปูนาน่ึง หรอืปูนาดอง)
D011 // 195บ. 
papaya and kanom jeen som tum in salted fish sauce with crab  
& dried shrimp (choose cooked crab or salted crab) 

ตําข้าวโพดอาโวคาโดน�าปลา
D012 // 255บ. 
corn and avocado in salted fish sauce 

ตําไทยมันแกว (เลือกสูตรเข้มข้น หรอืปกติ)
D013 // 165บ. 
yam bean tum  with roasted peanut and dried shrimp
in salted fish sauce and coconut sugar

ตําหอยดองน�าปลา
D014 // 200บ. 
papaya som tum with pickled mussels
in salted fish sauce and coconut sugar

ตําไหลบัวหอยดองน�าปลา
D015 // 230บ. 
lotus stem som tum with pickled mussels
in salted fish sauce and coconut sugar

D005

price include vat, and subject to 3% service charge, all  food pictures are for advertising purposes only
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เมนู ส้มตําแบบเกาเหลาปลารา้
PAPAYALESS SOM-TUM (KAO-LOA)

IN FERMENTED FISH SAUCE

เมนู ส้มตําแบบเกาเหลาน�าปลา
PAPAYALESS SOM-TUM (KAO-LOA)

IN SALTED FISH SAUCE

เกาเหลาปลารา้คอหมูยา่งสับปะรด
E004 // 325บ. 
grilled pork neck and pineapple in fermented fish sauce

เกาเหลาปลารา้ปูม้า (ดอง)
E005 // 620บ. 
salted raw blue crab in fermented fish sauce

เกาเหลาปลารา้กุ้งสด (เลือกกุ้งดอง หรอื กุ้งลวก) 
E006 // 450บ. 
salted raw shrimp (or cooked shrimp) in fermented fish sauce

เกาเหลาแซลมอนปลารา้
E001 // 550บ. 
raw salmon in fermented fish sauce 

เกาเหลาปลารา้หมูยอไส้กรอก
E002 // 285บ. 
moo yor and pork sausage in fermented fish sauce 

เกาเหลาปลารา้ตีนไก่
E003 // 235บ. 
chicken feet in fermented fish sauce

หมูตกครก
E010 // 345บ. 
grilled pork neck in salted fish sauce with dried shrimp

เกาเหลาน�าปลาปูม้า (ดอง)
E011 // 640บ. 
salted raw blue crab
in salted fish sauce with dried shrimp

เกาเหลาน�าปลากุ้งสด (เลือกกุ้งดอง หรอื กุ้งสุก) 
E012 // 470บ. 
salted raw shrimp (or cooked shrimp)
in salted fish sauce with dried shrimp

เกาเหลาแซลมอนน�าปลา
E007 // 570บ. 
raw salmon in fermented fish sauce with dried shrimp 

เกาเหลาน�าปลาหมูยอไส้กรอก
E008 // 305บ. 
moo yor and pork sausage in salted fish sauce 
with dried shrimp  

ไก่ตกครก
E009 // 285บ. 
chocken in salted fish sauce with dried shrimp

E005

E007

price include vat, and subject to 3% service charge, all  food pictures are for advertising purposes only
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เมนู ลาบ น�าตก
LARB & NUM TOK

ISAN STYLE SPICY SALAD

ตับหวาน
F001 // 245บ. 
pork liver spicy salad, isan style 

ลาบปลาดุก
F007 // 220บ. 
minced catfish larb

น�าตกหมูยา่ง
F002 // 300บ. 
grilled pork neck num tok 

น�าตกเน้ือเสือรอ้งไห้
F003 // 320บ.
grilled beef brisket num tok

น�าตกไก่ยา่ง
F004 // 250บ. 
grilled chicken num tok

น�าตกปลาหมึก
F005 // 400บ. 
squid num tok 

ลาบหมูใส่เครื่องใน
F006 // 250บ. 
minced pork and pork entrails larb

ลาบไก่งวงนครพนม
F008 // 285บ. 
turkey larb

ลาบเหด็รวม
F009 // 195บ. 
mixed mushroom larb

F001

F007

G007

price include vat, and subject to 3% service charge, all  food pictures are for advertising purposes only
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เมนู ยาํ
YUM, SPICY SALAD 

ยาํไวไวเจ้าของรา้น
G005 // 350
spicy mix salad with instant noodle, minced pork, sausage, 
squid, shrimp, moo yor, and dried shrimp

ยาํส้มโอไก่ยา่งน�าพรกิเผ่า
G006 // 300บ. 
grilled chicken and pomelo yum with thai chilli paste

ยาํสลัดลาวไก่ฉีก
G007 // 300บ. 
shredded chick spicy salad in yum style 

ยาํวุ้นเส้นคุณแม่
G008 // 300บ. 
spicy mix salad with glass noodle, minced pork, shredded-
chicken, moo yor, and dried shrimp 

ยาํหมูยา่งมะอึกพรกิจ่ี
G009 // 300บ. 
grilled pork yum with hairy eggplant and grilled chilli

ข้าวปุ้นน�าปลาแดก (เลือกเส้นข้าวปุน้ หรอืเส้นด้องแด้ง)
G010 // 400บ. 
kanom jeen in fermented fish sauce soup, pork crackling,
egg hard jelly (choose kanom jeen or thick kanom jeen)

ยาํแซลม่อนฟู
G011 // 265บ. 
crispy minced salmon meat yum

หมูสับรวน
G012 // 275บ. 
minced pork yum

ยาํผักหวานกรอบหมูสับไข่ดาว
G013 // 350บ. 
fried melientha yum with minced pork and fried egg  

ยาํปูม้าล้วนๆ เลือกใส่น�าปลา หรอื ปลารา้)
G001 // 620บ. 
salted raw blue crab yum 
(choose salted fish sauce or fermented fish sauce)

ยาํปูไข่ล้วนๆ (เลือกใส่น�าปลา หรอื ปลารา้)
G002 // 1,250บ. 
salted sea crab with roe yum 
(choose salted fish sauce or fermented fish sauce)

ยาํแซลมอนล้วนๆ (เลือกใส่น�าปลา หรอื ปลารา้)
G003 // 550บ. 
raw salmon yum
(choose salted fish sauce or fermented fish sauce)  

ยาํปลาหมึกล้วนๆ (เลือกใส่น�าปลา หรอื ปลารา้)
G004 // 400บ. 
squid yum
(choose salted fish sauce or fermented fish sauce)  

G002

price include vat, and subject to 3% service charge, all  food pictures are for advertising purposes only
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เมนู ยา่ง
GRILLED FOOD

ไส้กรอกอีสานยา่ง (เลือกหมู / เน้ือ)
H005 // 175บ. / 195บ.
grilled pork / beef sausage, isan style

ล้ินวัวยา่ง ไข่แดงดอง (สอบถามพนักงานก่อนสั่ง)
H006 // 455บ. 
grilled beef tongue with soy cured egg yolks

หม�าตับเน้ือยา่ง
H007 // 220บ. 
grill beef liver sausage, isan style

ไส้หมูยา่ง
H008 // 265บ. 
grilled pork intestines

หมูทุบ / เน้ือทุบ
H009 // 165บ. / 185บ.
grilled samshed driede pork / beef 

เสือรอ้งไห้
H010 // 400บ. 
grilled beef brisket

หมูยา่งเกลือ
H011 // 245บ. 
grilled pork, with salt

ไก่ยา่งเกลือ
H012 // 245บ. 
grilled chicken, with salt

อ่องปูนาจ่ี โมจิยา่ง
H013 // 240บ. 
grilled crab egg curry and grilled mochi

ปลาดุกยา่ง (เพ่ิมชุดสะเดาน�าปลาหวาน +150บ.)
H001 // 180บ. 
grilled catfish
(add sweet fish sauce set +150thb.)

แหนมหอ่ใบตองยา่ง
H002 // 175บ. 
grilled sour pork sausage that wrap in banana leaf

คอหมูยา่ง
H003 // 320บ. 
grilled pork neck 

เน้ือยา่งและมันบด
H004 // 5บ. ต่อ กรมั
grilled ponyangkam beef

H007

H008

price include vat, and subject to 3% service charge, all  food pictures are for advertising purposes only
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เมนู ทอด
FRIED FOOD 

กุ้งแพ
H014 // 125บ. 
fried crispy shrimp pancake

ไก่บ้านทอดเกลือ
H015 // 300บ. 
fried well-raised chicken with salt 

ขั้วไส้หมูทอด
H016 // 150บ. 
fried fatty part near pork intestines

เหด็รวมชุบแป้งทอด
H017 // 165บ. 
fried crispy mushroom

แหนมซีโ่ครงหมูทอด
H019 // 270บ. 
fried sour pork ribs

สามชั้นทอดน�าปลา
H020 // 275บ. 
fried pork belly with salted fish sauce

คอหมูทอดน�าปลา
H021 // 285บ. 
fried pork neck with salted fish sauce

ปลาส้มทอด
H022 // 250บ. 
fried isan sour fish

ปีกไก่ทอดพรกิแกง
H018 // 265บ. 
fried chicken wings with chilli paste

ปลาดุกหลายแดด
H023 // 170บ. 
deep fried sun dried catfish

ปลานิลแดดเดียว
H024 // 170บ. 
fried sun dried fish meat

ลาบหมูทอด
H025 // 240บ. 
fried pork larb

ไส้อ่ัวอีสาน
H026 // 225บ. 
isan curry and herbal pork sausage

H020

H016

price include vat, and subject to 3% service charge, all  food pictures are for advertising purposes only
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เมนู ผัด ค่ัว
STIR-FRIED 

ค่ัวโฮะเน้ือน่องลาย
J001 // 300บ. 
beef shank curry

ตับหมูค่ัว (เลือกค่ัวโหระพา หรอื ค่ัวพรกิขี้หนู)
J002 // 245บ. 
stir-fried pork liver
(choose stir-fry with thai chilli or thai basil)

วุ้นเส้นผัดกะปิปลาทูชะอมกากหมู
J003 // 265บ. 
stir-fried glass noodle with thai mackerel and pork crackling,
and climbing wattle in shrimp paste sauce

วุ้นเส้นผัดชะอมกากป๊อป
J004 // 275บ. 
stir-fried glass noodle with climbing wattle
and fried flavored pork 

ไหลบัวผัดกะปิกุ้ง
J005// 350บ. 
stir-fried lotus stem in shrimp paste sauce with shrimp

แหนมผัดพรกิขี้หนูไข่นุ่ม
J006 // 275บ. 
sour pork sausage stir-fry with thai chilli and soft egg omelet

บวบผัดไข่นุ่ม (เพ่ิมกุ้ง +195บ.)
J007 // 230บ. 
chinese zucchini stir-fry with soft egg omelet
(add shrimp + 195thb.)

ผักหวานผัดน�ามันหอยกากหมู
J008 // 240บ. 
melientha stir-fry with oyster sauce and pork crackling

ปลารา้ทอดค่ัวหมูสับ
J009 // 250บ. 
stir-fried fried fermented fish meat with minced pork

J008

J003

J007

price include vat, and subject to 3% service charge, all  food pictures are for advertising purposes only



เมนู ไข่
EGG DISH
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K002

K001

K004

ยาํไข่ดาวซอ๊ิีวหอมกากหมู
K001 // 215บ. 
boiled egg yum in soy sauce, with pork crackling

ไข่หมกแหนม
K002 // 225บ. 
grilled egg and sour pork sausage in banana leaf

ไข่ค่ัวเค็มบักนัด
K003 // 200บ. 
egg stir-fry with isan salted pineapple sauce

ไข่ค่ัวหมูสับ
K004 // 280บ. 
egg stir-fry with minced pork

ไข่ขยีป้ลารา้บองหมูสับ
K005 // 230บ. 
crushed fried egg omelette with minced pork and
fermented fish chilli paste

ไข่เจียวผักหวาน
K006 // 220บ. 
fried omelette with melientha

ไข่เจียวกากหมู
K007 // 220บ. 
fried egg omelette with pork crackling

ไข่รวนหมูยา่ง
K008 // 275บ. 
stir-fried omelette with grilled pork

ไข่รวนไก่ยา่ง
K009 // 250บ. 
stir-fried omelette with grilled chicken

price include vat, and subject to 3% service charge, all  food pictures are for advertising purposes only
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เมนู หมก น่ึง
STEAMED

หมกเหด็ขอนขาวใส่ไข่
M005 // 225บ. 
mushroom steam in banana leaf with mix herbs and egg

หมกลาบปลาตอง
M004 // 185บ. 
fish larb steam in banana leaf with mix herbs

หมกไข่ปลา
M001 // 185บ. 
fish egg, fermented fish sauce, & herbs, grill in banana leaf

หอ่หมกหน่อไม้
M002 // 150บ. 
sliced bamboo shoot, pork, fermented fish sauce, and herbs
steam in banana leaf

หอ่หมกหวัปลีใส่ไก่
M003 // 165บ. 
banana blossom and chicken steam in banana leaf

M001

M003

M002

price include vat, and subject to 3% service charge, all  food pictures are for advertising purposes only
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เมนู น�าพรกิ และซุปอีสาน
CHILLI PASTE 

ป่นแหง้ปลานิลผักลวก
N001 // 265บ. 
fish chilli paste with boiled vegetable

ป่นแหง้ปลาทูผักลวก
N002 // 265บ. 
mashed thai mackerel chilli paste, serve with boiled vegetables

ซุปผักลาวแคบหมูไข่ต้ม
N007 // 250บ. 
mixed vegetables chilli paste with pork crackling
and boiled egg

ซุปมะเขือปลาทู
N006 // 245บ. 
pea eggplant chilli paste with thai mackerel

ซุปมะเขือหมูเค็ม / เน้ือเค็ม
N005 // 275บ. / 295บ. 
pea eggplant chilli paste with
dried pork / dried beef

ซุปเหด็รวม
N004 // 195บ.
mixed mushroom chilli paste

หลนเค็มบักนัดหมูสับ
N003 // 250บ. 
coconut milk and isan salted pineapple chilli paste
with minced pork

ซุปหน่อไม้พรกิจ่ี
N008 // 185บ. 
bamboo shoot chilli paste with grilled chilli

ซุปหน่อไม้หนังหมูกะทิสด
N009 // 225บ. 
bamboo shoot chilli paste with pork skin and coconut milk

N003

N008

N006

price include vat, and subject to 3% service charge, all  food pictures are for advertising purposes only
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P005

P002

P008

P006

P013

price include vat, and subject to 3% service charge, all  food pictures are for advertising purposes only
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เมนู ต้ม แกง
SOUP 

ซั่วไก่บ้าน
P005 // 300บ. 
shredded chicken spicy soup with roasted ground rice

แกงอ่อมไก่ (เลือกใส่ฟกั, วุ้นเส้น, หรอืผักรวม)
P006 // 320บ. 
chicken herbal curry soup
(choose winter melon, glass noodle, or mix vegetable)

แกงอ่อมล้ินวัว
P007 // 350บ. 
beef tongue herbal curry soup

แกงอ่อมหวายกระดูกหมู
P008 // 355บ. 
rattan and pork ribs herbal curry soup

แกงอ่อมหมู (เลือกใส่ฟกัทอง หรอืผักรวม)
P009 // 320บ. 
pork herbal curry soup
(choose pumpkin or mix vegetable)

แกงไก่บ้านหน่อไม้ดอง
P010 // 320บ. 
chicken herbal soup with fermented bamboo shoot
 

แกงเหด็ใบยา่นาง
P011 // 255บ. 
mushroom and herbs soup

ต้มแซบ่ซุปหางวัว
P012 // 355บ. 
ox tail spicy soup with roasted ground rice

แกงหน่อไมใ้บยา่นาง (เพ่ิมปลาหมึก +195บ.)
P013 // 275บ. 
bambooshoot and herbs thick soup
(add squid +195thb.)

ต้มกระดูกหมูสับปะรดพรกิสด
P001 // 320บ. 
pork ribs soup with fresh chilli and pineapple

ต้มแซบ่กระดูกหมู
P002 // 320บ. 
pork ribs spicy soup

ต้มแซบ่หมูสับข้าวค่ัว
P003 // 300บ. 
minced pork spicy soup with roasted ground rice

ต้มโคลังปลาดุกยา่ง
P004 // 265บ. 
grilled catfish in spicy and herbal soup

P009

price include vat, and subject to 3% service charge, all  food pictures are for advertising purposes only
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เมนู อาหารจานเดียว
SINGLE DISH MEAL

ก๋วยจ๊ับญวนไก่บ้าน
Q001 // 195บ. 
vietnamese noodle with chicken

ก๋วยจ๊ับญวนหมู
Q002 // 195บ. 
vietnamese noodle with pork

ผัดหมี่อีสาน
Q003 // 250บ. 
noodle stir-fry with sweet sauce, moo yor, minced pork, & egg

ผัดมาม่าโอเวอร์
Q004 // 350บ. 
instant noodle stir-fry with chilli, moo yor, minced pork, shrimp, 
chinese pork sausage, sausage, & egg

ผัดขนมจีนทรงเครื่อง
Q005 // 250บ. 
stir-fried kanom jeen with minced pork and moo-yor

ผัดด้องแด้งโคราชใส่ไก่ยา่ง
Q006 // 285บ.
tick kanom jeen stir-fry with grilled chicken and pork crackling

ข้าวค่ัวอ่องปูกากหมู
Q007 // 285บ. 
crab fat paste stir-fry rice and pork crackling

ข้าวขยาํปลาทูยา่ง
Q008 // 250บ. 
thai mackerel mix with rice, sour mango, and pork crackling
serve with boiled egg

ข้าวค่ัวเน้ือเค็ม
Q009 // 285บ. 
stir-fried rice with dried beef

Q016

Q008

Q006

price include vat, and subject to 3% service charge, all  food pictures are for advertising purposes only
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เมนู อาหารจานเดียว
SINGLE DISH MEAL

ข้าวผัดโบราณไก่ยา่ง
Q010 // 285บ. 
fried rice with grilled chicken 

ข้าวผัดไข่คอหมูยา่งคลุกแจ่ว
Q011 // 375บ. 
egg fried rice with chilli paste and grilled pork neck

ข้าวผัดน�าพรกิหนุ่มกากป๊อป
Q012 // 285บ. 
green chilli paste fried rice with fried flavored pork

ข้าวผัดแมว (ข้าวผัดกระเทียมใส่ปลาทู)
Q013// 175บ. 
garlic fried rice with thai mackerel meat

ข้าวผัดปลาทู กะปิ ชะอม
Q015 // 250บ. 
thai mackerel fried rice with shrimp paste, climbing wattle,
and pork crackling

ขัาวผัดกะปิกุ้ง
Q016 // 365บ. 
shrimp fried rice with shrimp paste

ข้าวผัดแหนมใส่พรกิ
Q017 // 265บ. 
sour pork sausage fried rice with chilli

ข้าวผัดโรงเรยีน
Q018 // 265บ. 
minced pork fried rice with minced pork, moo yor, chinese pork 
sausage, and pork crackling, serve with fried eggs

ข้าวผัดหมูเค็มสับปะรดพรกิขี้หนู
Q014 // 285บ. 
pineapple fried rice with dried pork  and fresh chilli

Q014

Q004

price include vat, and subject to 3% service charge, all  food pictures are for advertising purposes only



page 021

เมนู เครื่องเคียง
SIDE DISH

ข้าวสวย
R001 // 30บ. 
cooked rice 

ข้าวเหนียว
R002 // 30บ. 
sticky rice

ข้าวเหนียวดํา
R003 // 40บ. 
sticky cereal rick

ขนมจีน
R004 // 30บ. 
kanom jeen (fermented rice noodle)

เส้นด้องแด้ง
R005 // 65บ. 
thick fermented rice noodle

เส้นหมี่ลวก กากหมู
R006 // 65บ. 
lite rice noodle with pork crackling

เส้นเล็กลวก กากหมู
R007 // 65บ. 
slim rice noodle with pork crackling

ไวไวลวก กากหมู
R008 // 65บ. 
instant noodle with pork cracklingn 

ข้าวจ่ีไข่เยิม้
R009 // 130บ. 
isan style grilled sticky rice serve with onsen style egg

ไข่จ่ี (2ไม้)
R010 // 50บ. 
steamed egg hard jelly (2 pcs.)

กากหมู / แคบหมู
R011 // 65บ. 
pork crackling / crispy pork rind 

กากป๊อป
R012 // 175บ. 
fried flavored pork

กุ้งฝอยค่ัวเกลือ
R013 // 125บ. 
fried sakura shrimp with saltt

R009

R010

price include vat, and subject to 3% service charge, all  food pictures are for advertising purposes only
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G009

R012

A011

R013H024

price include vat, and subject to 3% service charge, all  food pictures are for advertising purposes only
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